
ăPizzerie Vlľnov V§s v²t§ ve stylov®m prostŠed² pŨvodn²ho 

selsk®ho staven² z r.1921ò 
 

 
 
 
Nab²z²me v§m moģnost uspoŚ§dat rodinn® oslavy, promoce, firemn² akce, rauty, atd. 
 

Restaurace je rozdŊlena do 2 pater (pŚ²zem² nekuŚ§ck®) a disponuje kapacitou 70 m²st. 
 
V letn²ch mŊs²c²ch m§me otevŚeny dvŊ venkovn² zahr§dky. 
 
Doba pŚ²pravy j²del je 20-40 min. 
 
Aktu§ln² informace a j²deln² l²stek naleznete: http://penzionvlcnov.cz 
 
Budeme r§di, kdyģ n§m Vaġe pŚ²padn® n§vrhy a pŚipom²nky sdŊl²te prostŚednictv²m 
ĂKnihy pŚ§n²ñ um²stŊn® v restauraci. 
 
Dekujeme za pochopen² a tŊġ²me se na Vaġi dalġ² n§vġtŊvu ! 

 

 

http://penzionvlcnov.cz/


PIZZERIE VLĽNOV 

J²deln² l²stek 
PŠedkrmy: 

 
01. Ġunkov§ rolka plnŊn§ kŚenovou pŊnou ï 90géééééééé.   45,-Kļ 

(ġunka, kŚen, ġlehaļka, peļivo) 
 
02. MarinovanĨ balk§nskĨ sĨr v olivov®m oleji ï 90gééééééé 45,-Kļ 

 

Pol®vky: 

 
03. Slepiļ² vĨvar s nudlemi ï 0,3léééééééééé.éééééé 25,-Kļ 

 
04. Gul§ġov§ pol®vka s kousky masa ï 0,3léééé..ééééééé 35,-Kļ 

 
05. Slov§ck§ zeln§ s klob§sou ï 0,3léééééééééééééé..  25,-Kļ 
(Na poģ§d§n² i ļesnekov§ se sĨrem)éééééééééééééé..  25,-Kļ 

 

Speciality k pivu a v²nu: 

 
06. Bramborov® pl§tky ï 400gééééééééééééééé........   79,-Kļ 
(praģen® brambory nakr§jen® na tenk® pl§tky s  ļesnekovou  om§ļkou) 
 

07. Starostova topinka - 70géééééééééé.éééé..ééé... 79,-Kļ 
(masov§ pikantn² smŊs, topinka, sĨr,ģampiony, obloha) 
 

Bezmas§ j²dla: 
 
08. Grilovan§ zelenina se s§zenĨm vejcem ï 200gééé.éééé.... 75,-Kļ 
(vĨbŊr sezonn² zeleniny, vejce, obloha) 
 

09. SmaģenĨ eidam ï 100gééééééééééé..ééééééé..  75,-Kļ 
(30% sĨr, tatarka, obloha) 
 

10. SmaģenĨ hermel²n ï 100géééééééééééé.é.................  69,-Kļ 
(hermel²n, tatarka, obloha) 
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11. Smaģen® ģampiony ï 100géééééééééééééééééé 69,-Kļ 
(ģampiony, tatarka, obloha) 
 

12. Gratinovan§ brokolice se sĨrem a smetanou ï 200géééééé 75,-Kļ 
(Brokolice, sĨr, smetana, koŚen²) 
 

DŐtsk® menu: 
 
13. Loupeģn²kova svaļinka ï 75g éééééééééééééééé. 65,-Kļ 
(30% sĨr, hranolky, tatarka, obloha) 

 
14.Cip²skovo pŚekvapen² ï 75gééééééééééééééééé... 69,-Kļ 
(kuŚec² maso, broskev, sĨr, opeļenĨ brambor, obloha) 

 
15. Smol²ļkŢv smaģenĨ kuŚec² Ś²zeļek ï 75gééééééééééé.. 69,-Kļ 
(kuŚec² maso, vaŚenĨ brambor, obloha) 

 

KuŠec² maso: 
 
16. KuŚec² prsa pod snŊhem ï 150gééééééééééééééé. 99,-Kļ 
(gratinovan§ prs²ļka se ġunkou a sĨrem zdoben§ ġlehaļkou, obloha) 

 
17. ń§belsk§ kuŚec² smŊs ï 150gééééééééééééééé.é. 98,-Kļ 
(kuŚec² maso, ġunka, paprika, cibule, chilli, obloha) 

 

18. Gratinovan§ prs²ļka s broskv² a sĨrem ï 150géééééé.éé. 99,-Kļ 
(kuŚec² prs²ļka, broskev, sĨr, obloha) 

 

19. Steak s grilovanĨm lilkem na ļesneku ï 150gééééééé.éé99,-Kļ 
(kuŚec² prs²ļka, lilek, ļesnek, obloha) 

 

20. Steak na medu a hoŚļici ï 150géééééééééééééé.é. 99,-Kļ 
(kuŚec² prs²ļka, med, hoŚļice, obloha) 

 

21. Gordon Bleu ï 150géééééééééééééééééé..é.   115,-Kļ 
(smaģen§ kuŚec² prs²ļka plnŊn§ ġunkou a sĨrem, obloha) 

 
22. SmaģenĨ Ś²zek -150géééééééééééééééééé..éé 99,-Kļ 
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VepŠov® maso: 

 
23. VepŚovĨ steak BARBECUE ï 150géééééééééééééé...99,-Kļ 
( vepŚov§ krkovice, grilovan§ cibule, obloha) 
 
 

24. ř²msk§ panenka ï150gééééééééééé.ééé..éééé..119,-Kļ 
(medailonky z vepŚov® panenky s cibul² a anglickou slaninou, obloha) 
 

25. Panenka v pepŚov® om§ļce ï 150gééééééééééééé.. 119,-Kļ 
(medailonky z vepŚov® panenky, smetana, pepŚov® koŚen², obloha) 
 

26. SmaģenĨ Ś²zek ï 150g éééééééééééééééé.ééé...94,-Kļ 
 

Speciality:  

 
27. VepŚov® ģebra na grilu ï 350géééééééééééééééé.129,-Kļ 
(marinovan§ vepŚov§ ģeb²rka, hoŚļice, kŚen, peļivo, obloha) 

 

28. MasovĨ pek§ļ ï 200g éééééééééééééééééééé129,-Kļ 
(kuŚec² a vepŚov® maso s anglickou slaninou, tatarka, chilli om§ļka, obloha) 

 

29.Medov® pŚekvapen² ï 150géééééééééééééééééé119,-Kļ 
(vepŚov§ panenka, med, suġen® ġvestky, brusinkov§ om§ļka, obloha) 

 
30. Variace uzen®ho a peļen®ho bŢļku ï 200géééééééééé.119,-Kļ 
( za tepla pod§vanĨ bŢļek s restovanou cibul², kŚen, hoŚļice, peļivo, obloha) 

 

31. VesnickĨ kastrŢlek ï 200g ééééééééééééééééé.. 139,-Kļ 
(kuŚec² a vepŚov® maso s ļabajkou, fazol² a ļesnekem pod§van® v chlebu, obloha) 
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TŐstoviny: 

 
32.Lasagne s kuŚec²m masem a ġpen§tem - 300gééééééééé109,-Kļ 
(vajeļn® lasagne, kuŚec² kousky, ġpen§tov§ om§ļka, sĨr) 

 

33.Lasagne Bolognese ï 300géééééééééééééééééé105,-Kļ 
(vajeļn® lasagne, masov® ragŢ, ġunka, sĨr) 

 

34.Gnocchi quattro formaggio ï 250g éééééééééééééé.105,-Kļ 
(bramborov® gnocchi (noky), variace sĨrŢ ve smetanov® om§ļce) 

 
35.Gnocchi s kuŚec²m masem a houbami ï 250gééééééééé..105,-Kļ 
(bramborov® gnocchi (noky), kuŚec² maso, houbovosmetanov§ om§ļka) 

 
 
 

 

Sal§ty: 

 
36. Ceasar ï 300géééééééééééééééééééééééé 99,-Kļ 
( sal§t, rajļata, kuŚec² maso, ļesnek, parmez§n, krutony, jogurtovĨ dresink)popŚ.z§livka 

 
37. řeckĨ ï 300géééééééééééééééééééééééé..79,-Kļ 
(rajļata, paprika, okurka, cibule, olivy, sĨr feta, olivovĨ olej)popŚ.z§livka 

 

38. TŊstovinovĨ ï 300gééééééééééééééééééééé...99,-Kļ 
(penne, kuŚec² maso, rajļata, paprika, ļern® olivy, jogurtovĨ dresink)popŚ.z§livka 

 

39. ĠopskĨ ï 300gééééééééééééééééééééééé... 69,-Kļ 
(rajļata, okurka, paprika, balk§nskĨ sĨr, olivovĨ olej) popŚ.z§livka 
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Dezerty:  

 
40. Palaļinka se zmrzlinou, ovocem a ļokol§dovou polevou 2Kséééé49,-Kļ 
 
41.Palaļinka s tvarohem, ovocem a ļokol§dovou polevou 2Ksééééé49,-Kļ 

 
43. ZmrzlinovĨ poh§r s horkĨmi malinami a ġlehaļkou éééééééé. 49,-Kļ 

 
44. ZmrzlinovĨ poh§r s ovocem, karamelem a ġlehaļkouééé.éééé...49,-Kļ 
 

45.DŊtskĨ zmrzlinovĨ poh§r s lentilkami, ġlehaļkou a oplatkouéééé....45,-Kļ 
 

 

PŠ²lohy: 

 
46. Hranolky ( vlnky ) 200g ééééééééééééééééééééé. 25,-Kļ 

 
47.Op®kanĨ brambor 200g ééééééééééééééééééééé..30,-Kļ 

 
48. Op®kanĨ brambor s ļesnekem 200gééééééééééééééé..35,-Kļ 
 

49. VaŚenĨ brambor 200g éééééééééééééééééééééé25,-Kļ 
 

50. Duġen§ rĨģe 200g ééééééééééééééééééééééé...23,-Kļ 
 
51. ZelnĨ sal§t 100g éééééééééééééééééééééééé..20,-Kļ 

 
52. Tatarsk§ om§ļka 50ml.. ééééééééééééééééééééé15,-Kļ 

 
53. JogurtovĨ dresink 50mléééé.ééééééééééééééééé20,-Kļ 
 

54. Peļivo   - rohl²k 1 ks ééééééééééééééééééééééé3,-Kļ 
 

                     - chleba 2 kraj²ce éééééééééééééééééééé..6,-Kļ 
 Krabice na pizzu /popŚ.menu-box/éééééééééééééééééé..7,-Kļ 
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PIZZA  

56. Prosciuttoéééééééééééééééééééééééé.é  99,-Kļ 

(pas²rovan§ rajļata, sĨr, ġunka) 
 
57.Hawaiéééééééééééééééééééééééééé.é 104,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, ġunka, ananas) 

 
58.Margharitaééééééééééééééééééé.éééééé..80,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, mozarella) 

 

59.Polloééééééééééééééééééééé.éééééé   119,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, kuŚec² maso, mozarella) 

 

60.Vegetarianaéééééééééé.ééééééééééééé.é 105,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, paprika, cibule, ļesnek, rajļata, kukuŚice, ģampiony, parmez§n) 
 

61.Capricciosaéééééééééééééééééééééé..éé 105,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, sal§m, vejce, cibule, paprika). 
 

62.Pizzichinoééééééééééééééééé.ééééé.ééé105,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, ġunka, sal§m, chilli, cibule,ļesnek) 

 
63.Parmiggianaééééééééééééééééééééééé.é109,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, ļesnek, kysan§ smetana, rajļata, parmez§n) 

 
 64.Quattro formaggiéééééééééééééééééé.é.éé..115,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, ļtyŚi druhy sĨru, parmez§n) 

 
65.Messicanaééééééééééééééééé..é...éééééé127,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, kuŚec² maso, chilli, cibule, ļern® olivy, ģampiony) 
 
66.Carbonaraéééééééé.ééééééééééééééééé115,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, anglick§ slanina, rajļata) 

 
67.Salmoneéééééééééééééééééééé..ééé...éé128,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, uzenĨ losos, mozarella, parmez§n) 
 

68. In Punto di morteéééééééééééé.é..ééééé.ééé119,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, klob§sa, ber. rohy, chilli) 



69.Quattro stagioniééééééééééééééééééé.....éé119,-Kļ 

(pas²rovan§ rajļata, sĨr, ġunka, ģampiony, olivy, artyļoky, vejce) 

 

70.Broccoliééééééééé.ééééééééééé.éééé..é119,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, brokolice, niva, kysan§ smetana, bazalka, parmez§n) 

 

71.Bologneseéééééééééééééééééééé.é..éé.é.99,-Kļ 
(boloŔsk§ om§ļka, sĨr)  

 
72.Calloéééééééééééééééé...éééééé..éé..é  117,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, kuŚec² maso, kukuŚice, hr§ġek) 

 
73.Corleoneéééééééééééééééééééééé.éé.é 124,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, slanina, klob§sa, cibule, chilli, olivy) 

 
74.Pizza gufoééééééé..éééééééééééé.éé..éé.. 109,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, vejce, olivy, brokolice, sĨr feta, paprika) 

 
75.Pizza alla   sicilianaééé.éééééééééééé.ééééé..119,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, grilovanĨ lilek, mozarella, kapary, ļesnek, parmez§n) 

 
76.Neapolééééééééééééééééééééé.éé..éé. ..124,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, neapolskĨ, neapolskĨ pikantn² sal§m, feta sĨr, nakl§dan® houbiļky, 
parmez§n) 

 
77.Con fungiééééééééééééééé..ééééééééé..... 90,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, ģampiony) 

 
78.Vlļnovsk§éééééééééééééééééééé..éééé. .100,-Kļ 
(smetana, vejce, sĨr, anglick§ slanina, cibule) 

 
79.Mafiosoéééééééééééééééééééééééééé..110,-Kļ 
(smetana, sĨr, ġunka, brokolice, bazalka) 

 
80.Rainbouééééééééééééééééééééééééé......115,-Kļ 
(smetana, kuŚec² maso, ģampiony, niva) 

 
81.Dominoééééééééééééééééééééééééé.é..119,-Kļ 
(smetana, anglick§ slanina, hermel²n, kukuŚice, olivy) 

 

82. . Spinaciééééééééééééééééééééééééé.....105,-Kļ 
(pas²rovan§ rajļata, sĨr, vejce ġpen§t, rajļata) 

 

83.Panne formagioéééééééééééééééééééééé.é.55,-Kļ 
(olivovĨ olej, ļesnek, sĨr, bazalka) 
 

PŚ²lohy na pizzu: 
 

84.KukuŚice, ģampiony ï 80gééééééééééééééééééé.10,-Kļ 
84.Olivy ï 50géééééééééééééééééééééééééé.10,-Kļ 
85.Ġunka, anglick§ slanina, vysoļina, klob§sa ï 60géééééééé.20,-Kļ 

86.SĨr mozarella, balk§n, hermel²n, eidam ï 60géééééééééé.30,-Kļ 
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Sv§teľn² menu ( pro oslavy atd. ): 

VĲvar s j§trovĲmi knedl²ľky a nudlemi 

 87. 0,33léééééééééééééééééééééééééééééé25,- Kľ 

 

HovŐz² sv²ľkov§ na smetanŐ s houskovĲm knedl²kem 

 88. 150gééééééééééééééééééééééééééé.é.105,- Kľ 

 89.  200gééééééééééééééééééééééééééé.é.120, - Kľ 

 

VepŠov§ peľenŐ, zel², houskovĲ knedl²k 

90.  150géééééééééééééééééééééééééé.. ééé.89, - Kľ 

91. 200gééééééééééééééééééééééééééé.. éé.99,- Kľ 

HovŐz² gul§Ģ s houskovĲm knedl²kem 

92. 150gééééééééééééééééééééééé.ééé.. é.é85,-Kľ 

 

D§le nab²z²me vĲbŐr z rautovĲch stolŨ, m²s a jin®. 

  V²ce info./vľetnŐ fotografi² naĢich rautŨ  na  

       naĢich str§nk§ch/ www.penzionvlcnov.cz / 
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N§pojovĲ l²stek 

Alkoholick® m²chan® n§poje 

 
1. MALIBU PINEAPPLE éééééééééééééééééé..éé..65,-Kļ 

(2cl Malibu, 12cl ananasovĨ dģus, led) 

 
2. BLUE PACIFIC ééééééééééééééééééééé..éé.65,-Kļ 

(2cl Malibu, 4cl Blue Curacao, 12cl ananasovĨ dģus, led) 

 

3. PIœA COLADA ééééééééééééééééééééééé ..65,-Kļ 
(2cl b²lĨ rum, 2cl kokosovĨ sirup, 1 dcl ananasovĨ dģus 4cl, smetana) 

 

4. SEX ON THE BEACH éééééééééééééééééééé69,-Kļ 
(2cl vodka Finlandia, 2cl broskvov§ vodka, 2cl Grenadine, citronov§ ġŠ§va, led, 5 cl 
ananasovĨ dģus, 1dcl pomeranļovĨ dģus) 

 
5.  CUBA LIBRE éééééééééééééééééééééééé.69,-Kļ 

(2cl b²lĨ rum, 12cl coca-cola, led, citron) 

 
6. TEQUILA SUNRISE ééééééééééééééééééééé..65,-Kļ 

(2cl Tequila, 2cl Greanadine, citronov§ ġŠ§va, 12cl pomeranļovĨ dģus, led) 

 
7. BLUE LAGOON ééééééééééééééééééééééé.59,-Kļ 

(2cl vodka, 15cl Sprite, 4cl Blue Curacao, citron, led) 

 

8. Mojito ééééééééééééééééééééééééé..éé69,-Kļ 
(2cl b²lĨ rum, 2cl limetkovĨ sirup, tŚtinovĨ cukr, m§ta, 2dcl Sprite) 

 

9. SWIMING POOL éééééééééééééééééééé..é.....79,-Kļ 
(2cl Blue Curacao, 2cl kokosovĨ sirup, 2cl Pushkin vodka, 1dcl ananasovĨ dģus,             
2cl smetana) 
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N§pojovĲ l²stek: 

 
Nealkoholick® n§poje:   

Coca-cola 0,33lééééééééé23Kļ  L§hvov® nealkoholick® pivo: 

Coca-cola light 0,33léééééé..23Kļ  Radegast Birell 0,5léééééééé20Kļ 

Sprite 0,33léééééééé.éé..23Kļ  Lobkowicz 0,5lééééééééé.é20Kļ 

Fanta 0,33lééééééééééé23Kļ   

Kinley Tonic Water 0,33léééé..23Kļ  Tepl® n§poje: 
Nestea Vital aloe 0,2léééééé.25Kļ  Ļaj ovocnĨéééééééééééé20Kļ 

Bonaqua jemnŊ perliv§ 0,33léé..15Kļ  Ļaj ļernĨééééééééééééé20Kļ 

Bonaqua perliv§ 0,33lééééé...15Kļ  Tureck§ k§vaééééééééééé15Kļ 

Bonaqua neperliv§ 0,33léééé..15Kļ  V²deŔsk§ k§vaéééééééééé..25Kļ 

Kofola toļen§ 0,4lééééééé..18Kļ 
 

 Espresoééééééééééééé..19Kļ 

Cappy dģusy: 
 Piccoloéééééééééééééé19Kļ 

Jahoda 0,2lééééééééééé23Kļ  Cappuccinoéééééééééééé25Kļ 

Pomeranļ 0,2lééééééééé..23Kļ  Moccaccinoéééééééééééé24Kļ 

Multivitam²n 0,2léééééééé..23Kļ  Caffe latt®ééééééééééééé30Kļ 

Fruit plus antiox 0,2lééééé.é.23Kļ  Frappeéééééééééééééé..25Kļ 

Ananas 0,2léééééééééé..23Kļ  Frappe ochuc.ééééééééééé30Kļ 

Jablko 0,2lééééééééééé.23Kļ  HOTFRUITS ï 4 druhyééééééé.25Kļ 

 
Smet§nka do k§vy ééééééééé3Kļ 

 

 

 

 



 

 

 

N§pojovĲ l²stek: 

V²na: 
 

Nab²z²me celĨ sortiment b²lĨch a 
ļervenĨch v²n od dodavatele ze 
znojemska a to: 
 
Vinn® sklepy LECHOVICE s.r.o. 
 

 
V²na rozl®van§ sudov§ z LECHOVIC: 

 
 

V²no b²l® stoln²: 

 
Tram²n ļervenĨ 

2,dclééééééééééééé..20.-Kļ 
 

M¿ller Thurgau 
2,dcléééééééééé..ééé20.-Kļ 
 

 

V²no ļerven® stoln²: 
 

ModrĨ portugal 
2dcléééééééééééé.é..20.-Kļ 

 
Frankovka  

2dclééééééééééé..é.é20.-Kļ 
 
 

Zbytek nab²dky si mŢģete vybrat  
z vinn®ho l²stu, kde najdete l§hve 0,75 l 

od jakostn²ch v²n , pŚes roļn²kov§ 
v²na,aģ po pŚ²vlastkov§ v²na nejvyġġ² 
kvality. Ceny jsou uvedeny  v tomto 

vinn®m listu. 
 
 

VinnĨ list na poģ§d§n² u obsluhy 

 Piva: 
 

Toļen®: 
 

Jan§ļek 11Á PATRIOT  
0,5lééééééééééé.é.20.-Kļ 

 
Jan§ļek 11Á PATRIOT  
0,3léééééééé................13.-Kļ 

 
Gambrinus 10Á     

0,5lééééééé....ééé.é20.-Kļ 
 
Gambrinus 10Á    

0,3léééééééé.éé.é...13.-Kļ 
 
 

V²kendov® akce: 

 
SvijanskĨ MĆZ 11Á     

0,5léééééééééééé..24.-Kļ 
 

Pivo lahvov®: 
 

Pilsner Urquell 12Á 
0,5lééé..éééééééé....30.-Kļ 
 

Gambrinus 10Á 
0,5léééé..éééééééé20.-Kļ 

 

Pivo  nealkoholick®: 
 

Radegast  Birell    

0,5léééééééééééé..20.-Kļ 
 

Lobkowicz  nealko  
0,5lééééééééé.ééé.20.-Kļ 
 



 

 

 

 

 

 

 


